
Vorspeisen
Vorspeisenteller „Alte Mühle“ 
Erlesenes Potpourri unserer Fisch-Vorspeisen 
mit Butter und Toast 18,20 €

Hausgebeizte Lachsforelle an Senfsößle  
mit Butter und Toast 15,90 €

Gebratene Welsleber auf Pistaziensoße  
mit Pfannküchle 21,20 €

Mousse von der geräucherten Lachsforelle  
mit Butter und Toast 15,50 €

Tartar von der Lachsforelle  
an kleinem Salatbukett  
mit Balsamico-Vinaigrette, Baguette 16,90 €

Geräuchertes Forellenfilet  
mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich,  
Butter und Toast 13,40 €

Bruschetta überbacken  
mit Kräuter-Knoblauchpaste,  
Tomatenwürfel und Käse 11,80 €

Suppen
Rahmsüppchen von der Lachsforelle  
mit frischen Dillspitzen 8,80 €

Hausgemachte Fischsuppe  
mit Baguette, Käse, Rouille 9,30 €

Kartoffelsuppe mit Speck 
in der Kartoffel serviert 10,20 €

Consommé vom Rind 
mit Markklößle und Flädle 6,20 €

Grießklößlesuppe 5,90 €

Fischspezialitäten
Fischfiletteller „Alte Mühle“ 
Filets von der Forelle, Zander und Lachsforelle  
in Butter gebraten mit zweierlei Soßen,  
Kartoffeln und Salat 27,50 €

Bachsaiblingsfilet an Champagnersauce  
mit Flusskrebsen und Wildreis 28,50 €

Bachsaiblingsfilet nach Franzosen Art  
mit Jakobsmuscheln,  
bunten Nudeln und Karotten 28,50 €

Bachsaiblingsfilet in Butter gebraten 
mit Kartoffeln und Salat 26,90 €

Lachsforellenfilet nach Art des Hauses  
mit Hummer-Garnelenschaum überbacken, 
dazu grüne Nudeln und Blattsalat 26,90 €

Lachsforellenfilet in Butter gebraten  
mit Knoblauchsoße (Dip),  
Nudeln und Salat 25,90 €

Lachsforellenfilet in der Meerrettichkruste 
gebraten, auf Rote-Beete-Soße,  
dazu Brokkoli und Nudeln 26,90 €

Welsfilet „Müllerin Art“  
mit Pfeffer-Rieslingsoße,  
dazu Kartoffeln und Salat 31,20 € 

Welsfilet blau  
in Dillrahmsoße  
mit Kartoffeln und Blattsalat 31,20 € 

Gebratenes Zanderfilet „Vincent“  
in Orangensoße mit grünem Pfeffer, 
hausgemachte Nudeln  
und Blattsalat 27,40 €

Zanderfilet in der Kartoffelkruste  
mit Rosmarinbutter und Salat 27,40 €

Spaghetti mit gegrillten Garnelen 
frischen Tomaten, Kräutern  
und einem Hauch Knoblauch,  
dazu Blattsalat 22,90 €

Forelle nach Müllerin Art  
in Butter gebraten mit Kartoffeln  
und Salat 23,20 €

Forelle „Feinschmecker“  
in Butter gebraten mit Mandeln, 
Kartoffeln und Salat 24,90 €

Forelle blau 
gekocht im Rieslingsud  
mit Kartoffeln, zerlassener Butter  
und Blattsalat 23,50 €

Forelle „Elsässer“  
im Bierteig paniert, 
Remoulade und Salat 22,40 €

Forellenfilet „Florentiner“  
in Butter gebraten, auf Spinat überbacken  
mit Sauce Hollandaise, dazu Kartoffeln 23,90 €

Das Besondere
Fischerplatte ab 2 Personen  
Filets von der Lachsforelle, Wels, Zander, 
Bachsaibling, Forelle und Garnele  
mit dreierlei Saucen, Reis, Kartoffeln 
und Salat  pro Person 32,40 €

Frischer Stör als Filet  
in Butter gebraten, mit Kartoffeln  
und Salat 33,40 €

Fleischgerichte
Kalbsmedaillons an feiner Portweinsoße 
mit Kroketten und Salat 26,60 €

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  
mit hausgemachten Spätzle und Salat 28,40 €

Schweinemedaillons in Pfeffersoße 
mit Bratkartoffeln und Salat 23,80 €

Schwäbischer Lendchenteller vom Rind  
Kalb und Schwein mit Rahmsoße, 
Bubespitzle und Speckbohnen 25,60 €

Vegetarisch und Salate 
Salatplatte ,,Joschka“  
große, bunte Salatplatte mit Filets von Saibling, 
Forelle und Lachsforelle, garniert mit einer 
Garnele, Baguette 22,90 €

Hausgemachte Gemüsemaultaschen 
geschmelzt in der Pfanne mit Salat 15,50 €

Kleiner Wakamesalat 7,90 €

Vegan
Quinoa Bowl  
mit Avocado, Mango und Wakamesalat 
verfeinert mit Mango Vinaigrette  16,90€

Bunter Gemüseteller  
je nach Saison Tagespreis

Liebe Gäste, 
gerne servieren wir Ihnen von  
fast allen Gerichten auch kleinere 
Portionen (bei ganzen Forellen  
geht es leider nicht) und ziehen  
dafür 3 € vom Preis ab.

Select your 
country


